
 

 

 

 

 

LUNCH BUFFET MENU 

11:30 – 15:00, WEDNESDAY 25 DECEMBER, 2024 

 

 

FROM THE CARVERY 

Roast Turkey with Stuffing & Gravy 

Roast Squash, Red Cabbage, Apples & Prunes 

ไก่งวงอบราดซอสเกรว่ี ฟักทองบัตเตอร์นัท 

กะหล ่าปลีม่วง แอปเป้ิล และ พรุนอบ 

Honey-Glazed Ham 

แฮมอบน ้าผ้ึง 

Baked Whole Salmon 

ปลาแซลมอนอบ 

 

FROM THE GRILL 

Wagyu Beef Striploin เน้ือสันนอกไทยวากิว  

New Zealand Lamb Chops เน้ือแกะ 

River Prawns กุ้งแม่น ้า 

Squid ปลาหมึก 

 

LIN-FA DIM SUM 

Ha Gao Steamed Prawn Dumplings 

ฮะเก๋ากุ้ง 

Siu Mai Steamed Prawn & Pork Dumplings 

ขนมจีบกุ้งหมู 

 

LIVE NOODLE STATION 

Thai Beef Noodle Soup  

ก๋วยเต๋ียวเน้ือ 

 

SOUP 

Lobster Bisque  

ซุปข้นล็อบสเตอร์ 

Cream of Asparagus  

ซุปหน่อไม้ฝร่ัง 

 

SEAFOOD ICE BAR 

Fresh Oysters หอยนางรมสด 

New Zealand Mussels หอยแมลงภู่นิวซีแลนด์ 

Red Prawns กุ้งแดง 

Squid ปลาหมึก 

 

APPETIZERS 

Homemade Salmon Gravlax  

แซลมอนหมักสมุนไพร 

Smoked Salmon with Condiments  

แซลมอนรมควัน 

Beef Carpaccio with Olive Oil Dressing  

การ์ปัชโชเน้ือและน ้ามันมะกอก 

Sea Bass Terrine  

ปลาเก๋าเทอร์รีน 

Seafood Cocktail  

ซีฟู้ดคอกเทล 

Mee Krob Khun Kamala’s Secret Recipe 

หม่ีกรอบเต้าหู้ 

Pomelo Salad  

ย าส้มโอ 

 

SALAD BAR 

Selection of Salads ผักสลัด 

Cold Cuts โคลด์คัท 

Cheese Board ชีสบอร์ด 

Assorted Breads ขนมปัง 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

WESTERN 

Roast Pork Tenderloin with Pepper Sauce 

สันในหมูอบ 

Steamed Sea Bass with Fennel & Cream 

Sauce 

ปลากระพงครีมซอส 

Duck Confit with Berry Sauce  

เป็ดกงฟีซอสเบอร์ร่ี 

Ham & Mushroom Penne Bake  

เพนเน่แฮมเห็ด 

Oven-Roasted Potatoes with Parmesan 

Cheese  

มันฝร่ังอบพาร์เมซานชีส 

Brussel Sprouts with Bacon  

กะหล ่าดาวผัดเบคอน 

Glazed Carrots with Almonds  

แครอทอบถ่ัวอัลมอนด์ 

 

ASIAN 

Chicken Massamun Curry  

มัสม่ันไก่ 

Stir-Fried Green Beans with Mushrooms  

ถ่ัวผัดเห็ด 

Steamed Jasmine Rice  

ข้าวสวย 

 

 

 

 

 

 

 

 

SUSHI / SASHIMI / MAKI 

Salmon, Tuna, Mackerel, Octopus, Kani 

แซลมอน ทูน่า แมคเคอเรล ปลาหมึกยักษ์ ปูอัด 

 

DRINKS 

1 Glass of Sparkling, Red or White Wine 

สปาร์คกล้ิงไวน์ ไวน์แดง หรือไวน์ขาว 1 แก้ว 

Fruit & Herbal Juices 

น ้าผลไม้และน ้าสมุนไพร 

Cha Boran Thai Iced Tea  

ชาโบราณ 

 

DESSERTS 

Christmas Pudding with Brandy Sauce 

คริสต์มาสพุดด้ิงและซอสบร่ันดี 

Christmas Stollen คริตส์มาสสโตเลน 

Panettone ปาเน็ตโตเน่ 

Crêpes Suzette เครปซูเซ็ต 

Chocolate Fountain ฟองดูช็อคโกแลต 

Gingerbread Cookies คุกก้ีขนมปังขิง 

Eggnog Trifle เอกน็อคไทรเฟิล 

Yule Log ยูลล็อค 

Cinnamon Tiramisu ทีรามิสุซินนามอน 

Assorted Christmas Cookies คริสต์มาสคุกก้ี 

Seasonal Fruits ผลไม้ตามฤดูกาล 

Assorted Ice Creams ไอศครีม 

 

 

THB 2,950 nett / person 


